PA GLAS

CHAMPAGNE / MOUSSERANDE
Cava Oliver Viticultors Brut Nature
Pefiedes, Spanien

André Clouet Grand Réserve NV
Bouzys, Champagne, Frankrike

VITT

2024 Basserman-Jordan Riesling trocken
Pflalz, Tyskland

2023 Domaine Ternynck Chablis Vieilles
Vignes

Bourgogne, Frankrike

2022 Domaine André Bonhomme
Viré-Clessé Cuvée Spéciale

Viré-Clessé, Bourgogne, Frankrike

ROSE

2023 Chateau Paradis Rosé
Coteaux d’Aix-en-Provence, Frankrike

ROTT

2024 Barnabé, Pinot Noir
Pays d“Oc, Frankrike

2024 Domaine Montirius, Cotes du Rhoéne,
La Muse Papilles

Cétes du Rhéne, Frankrike

2022 Cotes de Bourg, Chateau Fougas
Coétes de Bourg, Bordeaux, Frankrike

2022 Calabretta “Gaio Gaio”
Etna, Sicilien, Italien

OL
FATOL 40 CL

Landsort Lager 5,3%
Gastfat

FLASKOL 50 CL
Bedard Bitter Ale 4,5%

Kalkskar Kallarol 4,6%
Indianviken Pale Ale 6,2%
Brannskar Brown Ale 5,3%

ALKOHOLFRITT

Bubbelvatten

Lask (Cola, Cola Z, Fanta, Sprite)
Vitavinbarsmust

Appelmust

Alkoholfri Ol (Melleruds pilsner, Poppels )
Pink Grapefruit Soda

Farna Rabarber Mousserande

165,-

195,-

145,-

180,-

195,-

155,-

150,-

165.-

175,-

185,-

90.-

95.-
95.-
98.-
98.-

35.-
50.-

55.-
55.-

65.-
65.-
60.-

EN BORJAN

YGBERGS KAVRING
Med hemkarnat syrat smor
65.-

KROKETTER
Mandelpotatis, flasklagg, Gammel knas,
confiterad vitldksmajonnas & espelettepeppar
115.-

LUNCH MENY

LOJROM
Toast, Kalix I6jrom 30g, schalottenlok,
smetana, dill & citron
295.-

TOAST SKAGEN
Kalix 16jrom, dill & citron
225/ 325.-

RABIFF

Cornichons, schalottenlok, picklade senapsfron,

persiljeaioli, allumettes & parmesan
(till hel portion serveras pommes frites)

225/ 325.-

YGBERGS SALLAD
Tonfisk Nigoise, agg, rodIok, oliver, kapris,
sardeller, sugarsnaps & bakade tomater
195,-

KOTTBULLAR
Potatispuré, graddsas, pressgurka,
rarérda lingon & persilja

265.-

STEAK MINUTE
Tomatsallad, choronsmor,
rédvinssas & pommes frites

295.-

VECKANS FISK

VECKANS KOTT

BRYGGKAFFE & KAFFEGODIS
85.-

Vénligen informera oss om eventuella allergier
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